R E S T A UR A N T

MENU SEMANA SANTA
DEL 27 MARZO AL 2 DE ABRIL 2024

Ensalada de rape alangostado y emulsion de cigalas sobre wacame,
tomate cherry, lima fresca y mix de hojas tiernas.
Gazpacho de fruta y verduras con perlas de mango y aceite de cebollino.
Canelon de attin rojo con pasta fresca y cebolla caramelizada al graten.
Lascas de bacalao confitado y crema fina de garbanzos con refritos de ajos y

piment6n de la vera con espinacas salteadas.

Salmén a la brasa sobre crema suave de raiz de apio, manzanas,
vainilla, bourbon y coral crujiente.
Tomahawk de cerdo ibérico a la brasa con crema de patatas y pimientos asados.
Corvina al horno con su piel crujiente, tomate y puerros sobre salsa de galeras.

Rabo de toro estofado al vino tinto con patatas al horno padrones y zanahorias caramelizadas.

Torrijas con nutella y crema inglesa.
Brownie de chocolate con helado de vainilla.
Coulant de chocolate con helado de caramelo.

Tarta de zanahoria.

PRECIO
36.90 € IVA incluido



